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Cépage
Pineau d'Aunis

Vinification

Vendanges mécaniques,
macération pelliculaire a froid 5
jours puis fermentation
alcoolique en cuve inox avec
suivi de température.
Fermentation malolactique et
mise en barrique pour un
élevage de 10 mois.

Notes de dégustation
Production

2 000 bouteilles Délicates notes de cerises

mdres relevées par le goUt
Parcellaire — = poivré typique du Pineau

La Pierre Beure > d'Aunis et une bouche aux

Clte géﬁ;“’?i“' tanins agréables.
Sol . :
Argilo-calcaire, silex Pineau d' nis Accords mefs-vins
A’§°°’ gg{ém y o%,z Température idéale de service
12 A) VOI. Appellation Coteaux du Loir Controlée (o] .

15°C. Sur une grillade, plat

Format sucré-salé type curry ou
75 cl. encore du chocolat.
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