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Millésime
2023

Cépage
Pineau d'Aunis

Vinification

Vendanges mécaniques,
pressurage direct suivi d'un léger
débourbage. Fermentation
alcoolique en cuve inox avec suivi
de température. Pas de
fermentation malolactique.

Production
5 000 bouteilles

Parcellaire
La Cailletiére, Les Longues
Vignes

Sol
Argilo-calcaire

Alcool
12% vol.

Format
75 cl.

Indication Géographique Protégée

Val de Loire Sarthe Rosé

AMILLE CHAMP(

Notes de dégustation

Robe
bouche
|égérement poivré.

rose-orangée et
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Accords mets-vins

Servir tres frais en apéritif,
grillades, poissons,
charcuterie, pizza ...

Earl OLIVIER CHAMPION

La Tendriére

72340 Poncé sur le Loir

06.68.60.72.43 vins.champion@orange.fr




